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с. Усть – Тулатинка.

«Об организации питания

детей в ДОУ»

С целью  организации сбалансированного рационального питания детей в учреждении, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществления контроля по данному вопросу

п р и к а з ы в а ю:

1.Организовать питание детей в учреждении в соответствии с «Примерным 10-дневным перспективным меню».
2. Составлять меню – заказ накануне предшествующего дня, указанного в меню.

При составлении  меню – заказа учитывать следующие требования:

- определять нормы на каждого ребенка, проставляя норму выхода блюд;

3. Оформлять возврат и добор продуктов в меню не позднее 9.00 час. текущего дня.

4. Утвердить график приёма пищи:

Завтрак : 9.00 час. – 9.20 час.

Обед: 12.00 час. – 12.30 час.
Полдник: 16.00 час. – 16.15 час.

5.Ответственность за качество питания, норму и выдачу готовых блюд, за суточную пробу несёт повар.

6. Сотрудникам пищеблока, отвечающим за организацию питания в учреждении – повару, завхозу:

а) разрешается работать только по утвержденному меню;

б) возлагается ответственность на завхоза учреждения за своевременность доставки продуктов, наличие удостоверения качества, точность веса, количество, качество и ассортимент продуктов;

в) повару соблюдать технологию приготовления блюд.

7. Создать бракеражную комиссию в целях организации контроля над приготовлением пищи. Члены комиссии: заведующая – О.А. Медведева, воспитатель – Г.И. Лобанова, родитель – Шмидт Н.В. 

8. Завхозу ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания с бухгалтером.

9. Утвердить график выдачи готовых блюд с пищеблока в группы:

Завтрак: 8.50 час. 

Обед: 11.50 час.
Полдник: 15.50 час.
10.Ответственность за организацию питания детей в каждой группе несет воспитатель и помощник воспитателя. 

11. В пищеблоке необходимо иметь:

Инструкции по охране труда и техники безопасности, должностные инструкции; инструкции по соблюдению санитарно - эпидемиологического режима;

Картотеку технологии приготовления блюд.

Медицинскую аптечку.

График закладки продуктов.

График выдачи готовых блюд.

Нормы готовых блюд, контрольное блюдо.

Суточную пробу за 2 – суток.

Вымеренную посуду с указанием объёма блюд.

12. Контроль над исполнением данного  приказа оставляю за собой.

Заведующая :                    _______________ О.А. Медведева.

